NOS VIANDES

ESCALOPE DE FOIE GRAS POELEE .
déglacée au vinaigre de xérés, salade, pommes de terre sautées d I'ai,
compotée de pommes et toasts

TOURNEDOS GRATINE*
(- *beurre, ail, oignon, chapelure et persil)

MAGRET DE CANARD
= au miel et sa poire rétie au vin maison, pommes de ferre sautées d |'ail

ANDOUILLETTE CHAMPENOISE AUX HERBES .=
ENTRECOTE 2506 ..

SALTIMBOCCA
escalope de veau enroulée dans une tranche de jambon Serano, créme, parmesan

TARTARE DE BOEUF -m
pommes de terre sautées d I'ail, sauce blanche, salade

CARPACCIO DE B(EUF -m
salade, pomme de terre sautées d I'ail, condiments, avec ou sans parmesan

NOS POISSONS

RISOTTO D'ECREVISSES décortiquées et SAINT-JACQUES POELEES

ROUGETS MARINES
pommes de terre sautées d I'ail fricassée sauce cidre

GAMBAS SAUTEES A L'AIL
Pétes locales d’Ancienville revenues dans le jus de cuisson

TARTARE DE STEAK DE THON
pommes de terre sautées d I'ail, sauce blanche, salade

CARPACCIO DE SAUMON FUME
salade, pommes de terre sautées d I'ail, condiments, avec ou sans parmesan

Tous nos  plats sont sfarts maison> et élaborés sur place 4 partir de produtts bruts



